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'..;b,"- 2024/2027 Valori, competenze e tecnologie
o, per la Pubblica Amministrazione:
comprendere il presente per migliorarlo

GENOVA 16 - 17 - 18 maggio 2024

Prologo: giovedi 16 maggio 2024

Convegno: venerdi 17 maggio 2024

Salone di Rappresentanza di Palazzo Tursi

. Comune di Genova
Via Garibaldi 9 - Genova

Formazione esperienziale: sabato 18 maggio 2024

www.associazioneitalianaformatori.it/premio-filippo-basile

con il patrocinio di:

DI GENOVA 3 E DEGLI PSICOLOGI
AL SERVIZIO DELLA PA dl Genova della Liguria

L]
j %\ COMUNE FORMGEZ Universita DELLE PSICOLOGHE AIDP

Liguria



86 Qui nessuno é passeggero,
siamo tutti equipaggio 99

Benvenute, benvenuti

Nell’'ultimo Convegno Nazionale che si &
svolto a Roma si sono esaminati i molteplici
aspetti legati all’intelligenza artificiale.
Anche in un’ottica di continuita con i temi
trattati negli scorsi anni e, sempre, con una
visione attenta ai tanti aspetti organizzativi
e formativi che interessano la nostra
Pubblica Amministrazione, il Convegno

di quest’anno si propone di trattare temi
rilevanti e di grande attualita come: il
rafforzamento dei valori e della motivazione;
il confronto fra gli attori dell’offerta
formativa pubblica per una verifica dei
nuovi ambienti di apprendimento e sulle

Salvatore Cortesiana metodologie pil efficaci; il rapporto tra i
Coordinatore AIF-PA programmi di cambiamento organizzativo,
e Premio Filippo Basile sviluppo professionale e politiche del lavoro,

per una maggiore responsabilizzazione e
condivisione delle scelte, senza, ovviamente,
tralasciare il rapporto fondamentale

tra Intelligenza artificiale e Pubblica
Amministrazione, con particolare riferimento
alla possibilita di automatizzare attivita

di routine o migliorare sostanzialmente
I"analisi predittiva per supportare meglio le
decisioni. Si cerchera di presentare anche
alcune significative esperienze formative
italiane, nonché di mettere in valore,
attraverso testimonianze, il ricco patrimonio
culturale, tecnico, valoriale che la Regione
Liguria e la Citta di Genova offrono in tante
pratiche di eccellenza.




Il convegno

si strutturera in due diversi momenti formativi,
seguiti da una formazione esperienziale

Prologo Giovedi
16 maggio ore 14.00 - 18.00

Convegno Venerdi

Premiazione XX edizione 17 maggio ore 08.30 - 18.00
Premio Nazionale AIF
Filippo Basile

Formazione Esperienziale Sabato
18 maggio ore 08.00 - 20.00




1 6 P ro I Ogo Sede del Consiglio di Palazzo Tursi,

Sala Giunta Nuova, Sala Buvettina

Ore 14.00 Accoglienza e registrazione partecipanti

Ore 14.30 Saluti di benvenuto

Introduzione al Prologo e al Convegno
Salvatore Cortesiana, Coordinatore AIF-P.A. e Premio Basile
Giacomo Prati, Formatore AIF-Emilia Romagna
Arianna Corossi, Formatrice AIF-Friuli Venezia Giulia

Laboratorio 1

Facilitatore: Gianni Agnesa Project Manager, AIF Sardegna
Analisi del tema: “Valori - Formazione interna e Reti di collaborazione”
Confronto tra le migliori esperienze formative in ambito pubblico in tema di
formazione interna e sviluppo delle reti interne ed esterne.

Interventi a cura di:

e Nicola lacobone, Scuola di Amministrazione del Comune di Genova

e Daniele Gortan, ComPA

e Paola Borz, TSM Trentino School of Management, Trento

o Claudia Migliore Responsabile Performance e Valutazione Formez PA

Laboratorio 2

Facilitatrice: Tiziana Ferrando, Formatrice, AIF Liguria
Analisi del tema: “Competenze - Come rendere attrattiva la Pubblica
Amministrazione? Come valorizzarne i Talenti...e come trattenerli? Le

proposte dei Formatori pubblici”

Interventi a cura dei Referenti di alcuni progetti partecipanti al Premio
Nazionale AIF Filippo Basile.

Amministrazioni partecipanti:

e Inps

» TSM Trentino School of Management, Trento

e Comune di Venezia

e Comune di Trieste

« Banca d’ltalia

e Regione Toscana




Prologo

MAGGIO

Laboratorio 3 14.00 |

18.00

Facilitatore: Salvatore Marras - Fondazione per Ila

sostenibilita digitale e Elvira Zollerano Learning Manager

presso IFEL - Fondazione ANCI per la Finanza e ’Economia

Locale

Analisi del tema: “Tecnologie - Intelligenza artificiale e PA”

Interventi a cura di:

« Alessandro lannella, Esperto in percorsi formativi sulla GEN-IA per la PA,
Universita di Macerata

» Maria Cesaria Giordano, CEO HR Coffee

» Andrea Bicciolo e Marco Scarpa, MediaTouch - Roma

 Stefania Bocconi, Istituto per le tecnologie didattiche del CNR - Genova

e Andrea Tironi, Consorzio.it - Crema

« Vivaldo Moscatelli, Technology Enhanced Learning Specialist, Scuola di . 'D.'_.'
Formazione della Banca d’ltalia ®.

° ‘

Trekking Urbano (P "
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Ore 20.00 Cena Sociale Prezzo della cena e modalita di pagamento e o

sono indicati nel format allegato

Of W:N,ll'l M “
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o." 1 7 C 0 n ve n O Sede del Consiglio di Palazzo Tursi,
1 ®.. _-’ MAGGIO g Sala Giunta Nuova, Sala Buvettina
L] a

:(«‘} % Ore 08.30 Accoglienza e registrazione partecipanti
e 0, .

geh .l':rfi Ore 09.00 “La XX edizione del Convegno AIF P.A” a cura di
] ‘,,-é Salvatore Cortesiana, Coordinatore AIF PA e
@ . Premio Nazionale AIF “Filippo Basile”
..9;.'. 7 Presentazione del Convegno e saluti istituzionali
el " Beatrice Lomaglio, Presidente Nazionale AIF
X v ii ] Marco Bucci, Sindaco del Comune di Genova
. ,Q' Ore 09.50 Debriefing del Prologo a cura di Gianni Agnesa,
R _:;ih . Project Manager, AIF Sardegna
et & | Ore 10.00 Keynote Speech 1.“Valori” a cura di Michele
: .&. Bertola, Presidentee ANDIGEL
.D:'. ® Ore 10.15 Keynote Speech 2.“Competenze” a cura di
fi . Antonio Naddeo, Presidente ARAN
F2 80 % Ore 10.30 Keynote Speech 3.“Tecnologie” a cura di Fabrizio
e Bracco, Delegato all’Innovazione didattica e al
' x_""‘!i.f;' Faculty Development, Universita di Genova
?: o Ore 10.45 Tavola rotonda: Valori, Competenze e
Q) Tecnologie per la Formazione Pubblica
~ X o Tra i temi trattati: Il rafforzamento dei valori e della motivazione anche in
LR relaziorje al forte. turn over dei neoassunti.; il Confrontc? frq gl{' attori de{l ‘offerta
= formativa pubblica per un confronto sui nuovi ambienti di apprendimento e
) Fﬂ sulle metodologie piu efficaci; il rapporto tra i programmi di cambiamento
> .....‘J organizzativo, sviluppo professionale, politiche del lavoro e relazioni sindacali,
® o "t per una maggior? responsabilizzazione e condivisione delle scelte ne{l ‘ottica
-\ ' del valore pubblico; il ruolo e le competenze del Formatore pubblico alla
2 Te, _' luce dei recenti interventi legislativi; le trasformazioni digitali in atto quale
s ‘* occasione per ripensare il futuro delle P.A.
‘9. a" Intervengono:
‘e = ? : Antonio Naddeo Presidente ARAN
4 . Nicola lacobone Coordinatore Scuola di Amministrazione Comune di Genova
R B Adelaide Ramassotto Team territoriale del Dipartimento della
e Trasformazione Digitale della Presidenza del Consiglio
~ o dei Ministri, Area Manager Nord Ovest
@& . Elvira Zollerano Learning Manager presso IFEL - Fondazione ANCI per la
: :1 I Finanza e ’Economia Locale
LR



Convegno

Maria Cesaria Giordano CEO HR Coffee

Paolo Parra Saiani Coordinatore del Corso di Studio in Amministrazione
e politiche pubbliche - Universita di Genova

Alessandro Benzia Direttore Formazione Capitale umano PA e Piccoli
comuni del Formez-PA

Modera
Priscilla Dusi, Psicologa del lavoro - Presidente Delegazione AIF Liguria

Ore 12.30 Conclusioni
Beatrice Lomaglio Presidente Nazionale AIF
Paolo Zangrillo, Ministro per la Pubblica
Amministrazione

Ore 13.15 - 14.15 Pausa pranzo (libera)

Ore 14.30 Presentazione della XXII edizione del Premio
Nazionale AIF Filippo Basile a cura di Salvatore
Cortesiana, Coordinatore AIF PA e Premio Basile

Ore 15.00 Presentazione e premiazione dei progetti vincitori
[l premio si suddivide in due sezioni:
- Reti formative/Sistemi formativi
- Processi formativi/Progetti formativi

Per ogni sezione del Premio sono premiate le tre prime classificate e viene
attribuita Segnalazione di Eccellenza alle Candidature che conseguono il

punteggio previsto dai criteri di attribuzione.

Analisi dei dati a cura

Matteo Zocca (Formatore — Emilia Romagna)

Giacomo Prati (Formatore — Emilia Romagna)

Riflessioni a cura di Tiziana Ferrando Componente del
Comitato Scientifico del Premio Basile

Le presentazioni dei progetti vincitori nelle due sezioni avverranno tramite dei
brevi video a cura delle Amministrazioni.

Premiazione
Ore 17.30 Chiusura lavori

Ore 20.00 Cena sociale Prezzo della cena e modalita di pagamento
sono indicati nel format allegato

MAGGIO

08.30

20.00




MAGGIO

. =2 Giornataricca di spunti che, come ormai da alcuni anni,

19.00 R . . i .

e dedicata alla formazione esperienziale.
La formazione, come il viaggio, € generativa e produce
idee, proposte, collaborazioni. Per questo, anche
quest’anno, si propone un percorso non da turisti, ma
da viaggiatori, osservatori attenti al contesto, della sua
cultura, delle sue peculiarita.

Il costo di partecipazione e le modalita di pagamento
sono indicate nel format di iscrizione

Ore 09.00 Partenza

Ore 19.00 Rientro



ol -
-"".'.é
vl
» .£| .
L]
. .#Q

@_‘Z;e

2024/2027. Valori, competenze e
tecnologie per la Pubblica
Amministrazione: comprendere il

Associazione Italiana

Formatori presente per migliorarlo

Pubblica Amministrazione

MAGGIO

09.00

Ritrovo h 9.00 in Via Garibaldi (di
fronte a Palazzo Tursi).

Attraverso una passeggiata e l'ausilio

dell’«Ascensore Castelletto
Levante», uno degli impianti storici
piu noti e caratteristici di Genova,

inconfondibile per il suo stile Liberty,

si raggiungera la prima tappa della
giornata: Spianata Castelletto. Si
tratta di una suggestiva «terrazza»

sospesa sul Centro storico con vista

spettacolare sulla citta e sul porto.

Formazione esperienziale

Da questo punto panoramico si
proseguira a piedi verso la seconda
tappa. Dalle h 10.30 alle h 12.30 e

infatti prevista la visita guidata
presso il Complesso Monumentale
di Sant’Anna: un luogo ricco di
storia, arte, spiritualita e tradizione
erboristica. Qui vive, prega e lavora
I'attiva comunita dei Frati Carmelitani
Scalzi, circondata dalla singolare
bellezza del luogo e da magnifiche
opere darte. Datata 1650, Ila
Farmacia Sant'/Anna € la piu antica
bottega storica di Genova.
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‘”'F 2024/2027. Valori, competenze e

tecnologie per la Pubblica
Amministrazione: comprendere il

Associazi Itali T
iazione ltaliana 5 egente per migliorarlo

Formatori

Pubblica Amministrazione

Attraverso I'esperienza della
Funicolare Sant’Anna, entrata in
servizio nel 1891, si raggiungera
La Nuova Cucineria Genovese,
per il pranzo previsto alle h 13.00.

Alle h 14.30 si visiteranno i Musei
di Strada Nuova, nel dettaglio
Palazzo Bianco e Palazzo
Rosso, iscritti ai Rolli e
Patrimonio UNESCO.

A seguire, si concludera la giornata con la visita al suggestivo Porto Antico di
Genova, passando per i caratteristici vicoli genovesi e ammirando la Cattedrale
di San Lorenzo.




ASCD
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Iscrizioni

La partecipazione al Convegno & gratuita, con iscrizione

obbligatoria e fino ad esaurimento dei posti.

Per I’iscrizione al Prologo, Convegno ed Eventi collaterali

(cene sociali e formazione esperienziale): compilare il format

di iscrizione disponibile sul sito AIF o al link
https://forms.gle/HnnT3rvQfxF5xryg6

Le iscrizioni si chiudono alle ore 12:00 di lunedi 06 maggio
2024. Con il medesimo format ci si pud iscrivere agli eventi
collaterali e alle cene sociali: le modalita di pagamento e il costo di
cene e formazione esperienziale sono indicati nel format allegato

Relativamente alla partecipazione al prologo e al Convegno,
per motivi organizzativi, in caso di disdetta, &€ obbligatorio
dare comunicazione entro le ore 12:00 del 6 maggio 2024,
inviando una e-mail all’indirizzo:
segreterianazionale(@associazioneitalianaformatori.it

e, per conoscenza, a gruppopa-aif@virgilio.it e attendere larisposta.

CREDITI FORMATIVI AIF
La partecipazione ai laboratori rilascia 4 crediti, al Convegno PA rilascia
n. 8 crediti, alla Formazione Esperienziale n. 8 crediti; i crediti sono
validi per 'aggiornamento professionale, richiesto per il mantenimento
dell’iscrizione nel Registro dei Formatori Professionisti AIF

PER MAGGIORI INFORMAZIONI:
AIF - Associazione Italiana Formatori Tel. +39 02 48013201
www.associazioneitalianaformatori.it
segreterianazionale@associazioneitalianaformatori.it
Responsabile Premio Basile: gruppopa-aif@virgilio.it

SI RINGRAZIA PER LA COLLABORAZIONE:
Prima Training & Consulting
FOR srl
Agenzia Genova La Superba

Dellepiane & Partners

con il patrocinio di:

DI GENOVA 3 E DEGLI PSICOLOGI
AL SERVIZIO DELLA PA dl Genova della Liguria

% ‘ COMUNE FO R M QZ Universita g:l?l!:EFSICDLOGHE

ASSDOAZIONE ITALIANA PER
LA DIREZIONE DEL PERSONALE

Liguria



Come arrivare a Genova

Per raggiungere Genova, si possono utilizzare 1 seguenti mezzi di trasporto:
e Acreo: I'Aeroporto Internazionale Cristoforo Colombo ¢ situato a 8 km dal Porto

Antico e dal centro storico. Il mezzo piu comodo e conveniente per raggiungere il
centro ¢ il Volabus, altrimenti si pud prendere la combinazione Airlink + treno.
Sono disponibili anche 1 taxi a tariffa fissa.

e Autostrada: Genova ¢ raggiunta da diverse autostrade provenienti da tutta Italia, tra
cui la A12, A26, A10 ed infine la A7.

e Treno: Genova ¢ servita da numerose stazioni ferroviarie, tra cui la Stazione di
Genova Piazza Principe e la Stazione di Genova Brignole.

e Mare: Genova ¢ un importante porto turistico € commerciale.

Genova ¢ una citta perfetta da esplorare a piedi, soprattutto il suo meraviglioso
centro storico ¢ la zona del Porto Antico, dove si trova l'iconico Acquario di Genova.
Per un primo approccio alla citta, vi consigliamo di partecipare ad un tour guidato a
piedi con una guida locale!

Genova pero ¢ anche una citta che si sviluppa in salita, con continui sali e scendi.
Non preoccupatevi: in questo caso troverete davvero tanti mezzi pubblici. Uno dei
piu utilizzati ¢ sicuramente la metro, mentre per raggiungere 1 punti piu alti della citta
potrete prendere funicolari e storici ascensori a prezzi davvero convenienti. Per un
giro panoramico e per ambientarvi al meglio vi consigliamo di salire a bordo del bus
turistico.

Sconsigliata 1'auto, sia per la conformazione della citta, che per la presenza di
numerose ZTL e la difficolta di trovare parcheggio. Ma, se volete spostarvi in
autonomia, allora potete fare affidamento sul servizio di car sharing di Genova, che vi
permettera anche di accedere alle ZTL e parcheggiare nelle Zone Blu.


https://www.bing.com/ck/a?!&&p=19295af42faea5a5JmltdHM9MTcxMjE4ODgwMCZpZ3VpZD0zZTQxOGVhMi1jNjkwLTZhMWMtMjQ0ZC05Y2ZhYzdhNzZiNDgmaW5zaWQ9NTg5OQ&ptn=3&ver=2&hsh=3&fclid=3e418ea2-c690-6a1c-244d-9cfac7a76b48&psq=come+arrivare+a+genova&u=a1aHR0cHM6Ly93d3cudHJhdmVsMzY1Lml0L2dlbm92YS1jb21lLW11b3ZlcnNpLmh0bQ&ntb=1
https://www.travel365.it/visita-acquario-genova.htm
https://t365.it/genova-tour-a-piedi-guidato-del-centro-storico-di-2-ore1
https://t365.it/genova-tour-a-piedi-guidato-del-centro-storico-di-2-ore1
https://t365.it/genova-biglietto-da-24-o-48-ore-per-il-tour-hop-on-hop-off5
https://t365.it/genova-biglietto-da-24-o-48-ore-per-il-tour-hop-on-hop-off5

Link utili

https://liguriatogether.it

https://smart.comune.genova.it



BED AND BREAKFAST ZONA CENTRO/CENTRO

STORICO

A L'OPERA
Via XXV Aprile, 8/18 - 16123
Tel. 0108566861

www.bb-opera.com
info@bb-opera.com

AL BASILISCO

Via San Siro 1/3 - 16124

Cell: 3473122999; 3493028856
www.albasilisco.it

info@albasilisco.it

AL GARIBALDI
Via Carmagnola, 7/12 - 16123

Cell. +39 3806923723Tel. +39 0108566951

www.bbgaribaldi.com
info@bbgaribaldi.com

B&B GENOVA CENTRO
Via Roma 4/4 - 16121
Cell. 3459096985

bnbgenova.viaroma.@gmail.com

BANDABRISCA

Salita San Bartolomeo del Carmine, 4/2 - 16125

Tel. 010 2758821
jacmon@libero.it

BB BY BOBO
Via Palestro, 14/1 B - 16123
Cell: 3477010876 Tel. 0108376548

bbbybobogenova@gmail.com

BB LA MADDALENA
Via della Maddalena 32/8 -16124
Cell. 3478885316; 3288313704

www.lamaddalena.genova.it
lamaddalena@fastwebnet.it

CASA NISI MASA

Vico dei Garibaldi 4/2 - 16123
Cell. 3756133838
WWW.casanisimasa.it

info@casanisimasa.it

COME A CASA
Vico San Luca 2/4 - 16124
Tel. 010 2518255

comeacasa2014@yahoo.it

COVO GIULIA
Salita San Matteo 23/8 - 16123
borre993@hotmail.it

DALL'ARTISTA
Via Luccoli 18/6 - 16123

dani.cremolino@gmail.com

DEL CENTRO

Via San Lorenzo, 4/7 - 16123 Genova

Cell. 3290621106
bbdelcentro_genova@yahoo.it

DORMIRE DAI GRIMALDI
Vico San Luca 2/7 16124
Cell. 349 172 9491
carminede@libero.it

FLAIR HOUSE

Via Caffaro, 3/8 16124

Cell. 3428037628; 3293522345
www.flairhouse.it

info@flairhouse.it

FLOWERS

Via Lomellini, 1/8 - 16124

Tel. 0102461918Cell. 3391277472
www.bbflowers.it
info@bbflowers.it

GENOVA PORTO ANTICO

Via San Luca 1/15 A - 16124
Cell. 3470571790
www.bbgenovaportoantico.it
info@bbgenovaportoantico.it

IL BEL VEDERE

Vico Piombo 7/6 - 16124

Cell. 320 8686635
www.ilbelvederegenova.it
ilbelvederegenova@gmail.com

I RIVI

Scalinata Lercari, 2/21 - 16124
Tel. 0102512585Cell. 3495763209
Www.irivigenova.it

irivi.genov mail.com

I TETTI DI GENOVA
Vico San Pancrazio 4/7 — 16124
Tel. 0102758559

www.tettidigenova.com


http://www.bb-opera.com
mailto:info@bb-opera.com
http://www.albasilisco.it
mailto:info@albasilisco.it
http://www.bbgaribaldi.com
mailto:info@bbgaribaldi.com
mailto:bnbgenova.viaroma.@gmail.com
mailto:jacmon@libero.it
mailto:bbbybobogenova@gmail.com
http://www.lamaddalena.genova.it
mailto:lamaddalena@fastwebnet.it
http://www.casanisimasa.it
mailto:info@casanisimasa.it
mailto:comeacasa2014@yahoo.it
mailto:borre993@hotmail.it
mailto:dani.cremolino@gmail.com
mailto:bbdelcentro_genova@yahoo.it
mailto:carminede@libero.it
http://www.flairhouse.it
mailto:info@flairhouse.it
http://www.bbflowers.it
mailto:info@bbflowers.it
http://www.bbgenovaportoantico.it
mailto:info@bbgenovaportoantico.it
http://www.ilbelvederegenova.it
mailto:ilbelvederegenova@gmail.com
http://www.irivigenova.it
mailto:irivi.genova@gmail.com
http://www.tettidigenova.com

info@tettidigenova.com

IL CHIOSTRO
Piazza San Matteo 18 - 16123
Tel. 0102477664

claramaio@yahoo.it

IL CIOTTOLO

Passo dell'Acquidotto 4/14 - 16122
Cell. 3394793645
www.ilciottolo.com

manuelagenta@gmail.com

IL FIORE DI VIA DEL CAMPO
Via del Campo 13/16 - 16124
stefania.santamaria79@gmail.com

IL GIRASOLE

Vico Dietro al Coro delle Vigne 6/3 - 16123

Tel. 010 9412373Cell. 3498043215; 3474133146
info@ilgirasole.ge.it

www.ilgirasole.ge.it

IL SALOTTO DI LUCILLA

Passo Palestro 3/5 - 16122

Tel. 010882391 Cell. 3489543277
info@ilsal ilucilla.com
www.ilsalottodilucilla.com

LA CASA DEL CUOCO
Via Luccoli 25/4 - 16123
Cell. 3455334415

sandroparodi0152@gmail.com

LA CASA DI GIO'

Via Tancredi Galimberti, 12 A- 16128 Genova
Carignano

Cell. 3495215990

giovannacerruti2010@gmail.com

LA CASA SUI TETTI

Via Nino Bixio 4/15A scala D - 16128 Genova
Carignano

Tel. 010581832Cell. 3484151409

giantumiati@studiotumiati.it

LA MATTONAIA - BOOKS

Via E. Raggio, 1/8 - 16124

Tel. 0102472380Cell. 3472520645
info@lemattonaie.it

LA MERIDIANA
Salita di San Francesco, 7/5 A - 16124

Tel. 010 2462756 Cell. 3496666020
info@bblameridiana.it
www.bblameridiana.it

LA ROSA D'ORO

Vico della Rosa 6 — 16123

Cell. 3396263566
bed-breakfast-la-rosa-doro.business.site
la.rosa.doro.08 @gmail.com

LA ROSA DI PRE'
Via Pré 10/2 - 16123
Cell. 3497320286

larosadipre.genova@libero.it

LA SOSTA DELLA VIANDANTE
Vico della Croce Bianca 9/9 - 16124
Cell. 3896561744

lasostadellaviandante@gmail.com

LA SOSTA DELLA TARTARUGA B6
via Caffaro 14/9 - 16124
Tel. +39 010 8050021; 378 0865504

booking@compagniadellatartaruga.it
https://lasostadellatartaruga.it/

LA STANZA DEI CARUGGI
Vico dietro il coro di san Cosimo 19/2 — 16128

lastanzaneicaruggi@gmail.com

LA TERRAZZA
Piazza Matteotti 1/6 - 16123
Tel. 0102476437Cell. 3381409844; 3392546259

bblaterrazza@virgilio.it

L'ANGOLO DEI GIUSTINIANI
Piazza Giustiniani 6/8 - 16123
Tel. 010 4033199Cell. 3332353481

angolodeigjustiniani@gmail.com

LAVAGNA UNO

Piazza Lavagna 1/3 - 16123

Cell. 3921170073
lavagnauno.genova@gmail.com

LE COCCOLE

Piazza delle Vigne 3/9 - 16123
Cell. 3392589232
www.lecoccolebnb.it

lecoccolegenova@gmail.com

LE MILLE E UNA GENOVA
Via San Siro 12/12 - 16124


mailto:info@tettidigenova.com
mailto:claramaio@yahoo.it
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Cell. 3476822248
lemilleeunagenova@gmail.com

LERCARI

Via Caffaro 8B/4 - 16124

Tel. 0102518667 Cell. 3384730581
lercari.genova@gmail.com

LIGUSTICO
Via Cairoli 10/7 - 16124
nicola.andreallo@gmail.com

OASI DI PACE E BELLEZZA
Salita San Bartolomeo del Carmine 4/5 - 16125

bbandmeditation@yahoo.it

PALAZZO GIUSTINIANI
Piazza dei Giustiniani - 16123
Tel. 010 2512886

robyventurini@hotmail.it

PICCOLI LEONI

Piazza San Matteo 16/4 - 16123
Cell. 3935629993
www.piccolileoni.com

info@piccolileoni.com

PALAZZO PENCO

Piazza De Marini 3/77 - 16123
Cell. 3924522888
palazzopenco.genova@gmail.com
www.palazzopencogenova.com

QUARTO PIANO

Piazza Pellicceria, 2/4 - 16123

Tel. 0108566850Cell. 3487426779
info@quarto-piano.it

www.quarto-piano.it

SANT'AGOSTINO

Piazza Negri 1-16128

Cell. 3201909997
bb-santagostino.business.site

SEA & THE CITY
Vico del Fieno 9 - 16123

gabrielegrossoge @gmail.com

TETTI DI CARMAGNOLA
Vico Carmagnola 7/32 - 16123
Tel. 010 8353527 Cell. 3351091602

info@tettidicarmagnola-genova.it

THE BEAUTIFUL ROOM
Piazza Campetto 4/8 sc. A- 16123

Iminissale@libero.it

THEATRUM
Piazza Piccapietra, 83/29 - 16121
Cell. 3755143252

info@theatrumgenova.com

TWENTY

Via XX Settembre 21/4 - 16121
Tel. 0105958240Cell. 3319036375
www.twenty-bb.it

twenty.ge@gmail.com

U SENTE'

Salita Inferiore Sant'Anna 15/3 - 16125

Cell. 3405610331
www.bbusente.it
info@bbusente.it

VALERY GUEST HOUSE
Salita San Francesco 7/5 - 16124
Cell. 3290029031

macaia@outlook.it

VECCHIA GENOVA

Via Cairoli, 8 - 16124 Genova
Tel. 0102510017
www.vecchiagenova.com
info@vecchiagenova.com
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